
 

 

 

Cépages 

40% Grenache blanc – 40% Viognier – 20% Roussane 

   

  Culture  

Terroir argilo calcaire 

Age du vignoble : 8/10 ans. 

 

Vinification 

Assemblage de quatre fûts et d’une cuve élevée sur 

lies fines durant 6 mois.  
 

Caractère 

Une robe jaune, des notes de fleur blanche, ample et 

fruité, une bouche fraiche et belle en longueur. 

 
 
Vieillissement  

A consommer dans l’année.  
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