
 

 

 

Cépages 

50% Viognier - 30% Grenache blanc – 20% Roussanne  

   

  Culture  

Terroir argilo calcaire 

Age du vignoble : 25/30 ans. 

 

Vinification 

Sélection des meilleurs fûts, chaque cépage est vinifié 

et élevé sur lies fines pendant 9 mois puis assemblé.   
 

Caractère 

Une robe jaune vif, des notes de fleur blanche, vanille 

et fumé. Richesse, fraicheur et amplitude en bouche.   

 
 
Vieillissement  

A consommer dès sa jeunesse et jusqu’à 3 ans de 

garde.  

Confidentiel    

AOP Duché d’Uzès / Blanc 
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